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Gruner Veltliner | Setzen Traisental

DAC

Jahrgang: 2011

Alkohol: 12,5%
Saure: 4,7¢g
Restzucker: 2,3g

Bewertungen:

Falstaff: 89 Pkt.

Vinaria: in der Topliste "Gruner Veltliner mit
12,5%"

Wein pur: 3 Glaser (ausgezeichnet)

OGZ WeiRweincup: Top 6

Verkostungsnotiz:

Helles Grungelb mit frischen Zitruszesten,
unterlegte frische Apfelfrucht, attraktives Bukett,
BlUtenaromen. Saftig, elegante Textur, feine
Steinobstnoten, gut eingebundene Saurestruktur,
zitroniger Touch, trinkanimierender Stil.

Reifepotential: 3-4 Jahre
Serviertemperatur: 8-10° Celsius

Speisenempfehlung:
Eignet sich hervorrangend zur klassischen

osterreichischen Kuche, zu Vorspeisen und allerlei

Gebackenen.
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