LEOPOLD

Sauvignon Blanc | 2016

Jahrgang: 2016

Alkohol: 12,0%
Saure: 7,1g
Restzucker: 1,09

Verkostungsnotiz:

Helles Gelbgrin. Feinwlrzig unterlegte Nuancen von
Stachelbeeren und grunen Paprika, ein Hauch von
Brennessel, pikant, frisch, sehr balanciertes Saurespiel,
feine blattrige Noten im Abgang.

Reifepotential: 2-3 Jahre

Serviertemperatur: 8-10° Celsius

Speisenempfehlung:

Eignet sich hervorrangend zu leichten Fischspeisen, Risotto

und Gemusegericheten.
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